
Fra tradisjonell
til trendy tumleplass
Det er ikke noe igjen av det tradisjonelle 

80-tallskjøkkenet hjemme hos familien 

Nielsen. Designas interiørkonsulent har 

gjort det om til en trendy tumleplass.

Kjøkkenet blir nå brukt mer enn noensinne. 

Før var det både TV, peis og og spisebord 

her. Det er det fremdeles, men likevel har 

det nye kjøkkenet en langt større tiltrek-

ningskraft.

De hvite laminatfrontene på skuffene er 

ikke noe revolusjonerende, men kombinert 

med trekanten i Amigo eik, er kjøkkenet 

plutselig blitt en spennende synsopple-

velse.

Ovnen er en opplevelse i seg selv. Når 

kaken skal i ovnen, senkes bunnen av ov-

nen ned i bordhøyde. Mens kaken stekes, 

foregår det til gjengjeld i øyehøyde. Det 

blir ikke særlig mer trendy enn det.

På veggen bak komfyren og kokeplaten 

skaper de italienske stenene en spen-

nende og annerledes effekt, og det gir 

et preg av italiensk hygge i det ellers så 

stilrene kjøkkenet.

”Det var ikke noe vi hadde tenkt på selv, 

men Designas interiørkonsulent foreslo 

det for oss. Og vi falt pladask for ideen”, 

forteller Vibeke.

”Kjøkkenet hadde garantert sett mye 

mer ordinært ut hvis vi ikke hadde fått så 

mange gode ideer fra Designa”.

Familien Nielsen består av 

mor Vibeke og barna Kirsten 

og Jesper – samt far, som ikke 

kunne være med på bildet.

Den tradisjonelle stålvasken 

på det forrige kjøkkenet er i 

dag skiftet ut med en flott, 

underlimt vask.

Kaffemaskinen er flyttet 

til hytta, for familien lager 

fersk kaffe med det kokende 

vannet som alltid er klart i 

Quookeren ved siden av det 

vanlige blandebatteriet.

Treverket på kjøkkenet, som ligner mørkbeiset eik, har begeistret 
hele familien så mye at tresorten går igjen i stua.

Kjøkkenelementer med skapdører monteres på veggen – og så er 
skjenken i stua klar.

Tapetet med de store blomstene 

bak spisebordet er heller ikke vår 

egen idé. Det skulle det gjerne 

ha vært, for det ser helt fantas-

tisk ut.



Dessertkake
250 g margarin
200 g sukker
– røres sammen.

4 eggeplommer
tilsettes én av gangen.

150 g hvetemel
3 ts bakepulver 
tilsettes.

2 dl melk
tilsettes til slutt.

Hell røren i en ildfast 
form ca. 30 x 40 cm.

Marengsmasse
4 eggehviter
piskes sammen.

300 g sukker
2 ts vaniljesukker
tilsettes.

Deretter helles marengs-
massen over røren i den ildfaste formen.

10 g nøtter drysses over til slutt.

Kaken stekes ved 200o 

i 30 min på nederste rille.

Frugt og
fløte krem
4 dl kremfløte piskes og 
4 dl crème fraîche blandes forsiktig i.

Fersk eller kokt frukt skjæres opp
i mindre stykker. 

Server frukt og fløte-kremen 
til kaken. 

[For tsettelse fra forrige side]

Nå er der rift om å være på kjøkkenet hos familien Nielsen. Den 

mest ettertraktede plassen er ved det nye "hyggebordet", der 

man kan lese avisen og småprate med kokken.

Fra tradisjonell
til trendy tumleplass

Kjøkkenhåndklærne er gjemt bort i et spesielt uttrekk.

De mannlige medlemmene av familien Nielsen dyrker 

sykkelsport på høyt nivå. Til tross for svært liten plass 

har det nye vaskerommet blitt romslig og praktisk. Det 

gjør det enklere å vaske, blant annet svett trenings-

tøy.


